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peritivo de Bienvenida

Chupito de bisqué con crujiente de camardn
Bombdn de foie almendrado
Milhojas de salmén ahumado y queso crema

ebidas
Vino blanco Monopole Siglo XXI D.O. Rueda
Vino tinto Vifa Real Crianza D.O Rioja
Cava Raimat Brut Nature Chardonnay Xarelld




ntrantes para compartir:
Croquetas de carabineros
Tabla de Ibéricos (jamédn, lomo, chorizo y salchichdn) con picos y regafias
Corte de foie micuit con reduccién de Vermut y sal en escamas

rincipal:
(Una opcidn para todos los asistentes)
Poularda rellena de hongos con salsa de foie
Carrilleras de ternera guisadas en vino tinto sobre patata rota
Solomillo de Ibérico, atadillo de trigueros y patata rustida
Salmodn a la parrilla con salsa de naranja
Merluza de pintxo con tapenade de olivas negras y patatas raté confitadas
Taco de lubina a la parrilla sobre crema de ajo negro y romanesco salteada
(suplemento 8€ p.p.)
Solomillo de cebdn, parmentier de topinambur y salteado de trigueros (suplemento 8€
p.p.)
Cordero asado al estilo tradicional con patatas panadera y pimientos del pais
(suplemento 8€ p.p.)
Solomillo de cebdn con salsa de trufa, patata cremosa y pimientos del piquillo
(suplemento 8€ p.p.)

ostres:
(Una opcion para todos los asistentes)
Mousse de castafia y avellanas
Sopa de turrén sobre cremoso de coco
Tronco de Navidad de chocolate y frutos rojos

Café & infusiones

ebidas:
Vino blanco Monopole Siglo XXI D.O. Rueda
Vino tinto Vifia Real Crianza D.O. Rioja
Cava Raimat Brut Nature Chardonnay — Xarelld

Precio por persona con aperitivo: 59€ + IVA
Precio por persona sin aperitivo: 51€ + IVA




tros servicios:
Disc Jockey: 975€ + IVA
(Incluido pago derechos S.G.A.E)

arra libre: **
1 hora: 12€ + IVA por persona
2 horas: 20€ + IVA por persona

****10€ + IVA por persona por hora adicional. Se facturard por todos los asistentes
confirmados para el evento.

ack Navidad:
Apertivo + cena + 2 horas barra libre
75€ + IVA por persona
Duracion total 4 horas

**Servicio de DJ no incluido




“Informamos que segun Reglamento 1169/2011, nuestros platos pueden contener
cualquiera de los alérgenos presentes en el anexo Il de dicho reglamento”.

Una reserva se considerara en firme una vez se haya hecho efectivo el pago del depdsito
qgue supondra un 20% del precio estimado en el presupuesto de los servicios
contratados.

La duracién estimada de los servicios estd planteada sin interrupciones desde el inicio
de mismo, toda prolongacion que se solicite debera ser cotizada por parte de PALACIO
DEL NEGRALEJO SL, segun necesidades de evento que el cliente nos solicite.

Cualquier prolongacién del servicio por causas ajenas a Golf Negralejo — Palacio del
Negralejo SL, sera facturada para cubrir los costes de mantener la empresa abierta,
suministros y horas extra del personal.

En caso de anular el evento, la seial de reserva no se abonara si la posta real no esta a
tiempo de vender el espacio sefalado para el mismo a otro cliente.

La eleccidon del menu deberd quedar cerrada con QUINCE DIAS de antelacion a su
celebracidn. Estos menus son orientativos, no dude en consultarnos cualquier cambio
gue deseen hacer para que todo esté a su gusto.

El nUmero de asistentes se establecera 10 DIAS antes del evento. Este nimero serd el
minimo final que quedara reflejado en la factura. En caso de no alcanzar el minimo
firmado en el contrato, se facturaran también los fallidos hasta alcanzar el mismo.

Las minutas personalizadas estan incluidas en los precios. En caso de querer incluir el
logo del empresa en las minutas, deberan hacérnoslo llegar en alta definicidon 15 dias
antes del evento.

En el acto de realizar la reserva en firme, mediante el pago del depdsito y la emisién de
su correspondiente factura, ambas partes asumen el conocimiento y la aceptacién de
todas las normas, condiciones generales e informacién objeto de este documento.




